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€27.00

Rosso pugliese IGT-Paralupi.
Taralli artigianali

PAGANINI

24,00

) DI BOLGHER]

ROSSINI

Prosecco Millesimato
Dogajolo Rosso Toscano
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2 DI BOLGHER]
CUPER|GRE
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Schiacciatine ai cereali, |* <o
Pate di tonno e arancia |,z == "
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PUCCINI

A §

€32,00

Arneis Marchisio
Nebbiolo Giopi
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€40,00

VIVALDI

Nebhiolo chinato,
coppia di cioccolato medicano
Bonajuto

Rum Selezione Trinidad,
Cioccolato monorigine



€50,00

HANDEL

Magnum Torbae Ripasso di
Valpolicella in cassa legno

DEGUSTAZIONE FORMAGG!:
Confettura di cipolle,
Mostarda piccante,

Aceto balsamico,

Gelatina di Marsala, ;

Miele di castagno, . i
Caldarroste sciroppate |



€65,00

STRAUSS

Manzoni bianco Foradori,
Amarone Domini Veneti
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M oBrut.

Ragu di polpo,
Filet i acciuga,
Peperoncini al tonno
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€70,00

11

Champagne Demiere Ansiot,
Damine meringa e nocciola
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Passﬂo d Zlhlhbo.

Salina Bianco,

Etna rosso,.

Cioccolato Bonajuto, |
Pesto di pistacchio,

Paté di peperoncino.
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Champagne Pascal Lejeune,
Cremant de Limoux,
Metodo Classico Travaglino

2019 Pouilly Fumé Baron
2019 Borgogna De Courcel



N = €410,00
=
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' Scatola legno:

Brunello Biondi Santi 2015,

San Leonardo 2015




ROSSINI 1 Prosecco Millesimato 24,00 €
Dogajolo Rossa Toscano
PAGANINI 2 Rosso pugliese IGT Paralupi, Taralli artigianali 27,00¢
PUCCINI 3 | Arneis"Marchisio 32,00 €
Nebbiolo Giopi
DONIZZETTI = &4 CremantdelLiméux Brut, Schiacciatine,aicéreali, Pate di | 35,00 £
tonno e arancia
VIVALDI 5 Nebbiolo chinato, coppia di cioccolato modicano Bonajuto 40,00 €
BELLINI 6 Rum Selezione Trinidad, Cioccolato monorigine 50,00 €
HANDEL 7 Magnum Torbae Ripasso di Valpolicella in cassa legno 50,00 £
GLUCK 8 DEGUSTAZIONE FORMAGGI: 6200€
Confettura di cipolle, Mostarda piccante, Aceto
balsamico, Gelatina di Marsala, Miele di castagno,
Caldarroste sciroppate
STRAUSS 9 Manzoni bianco Foradori, Amarone Domini Veneti 65,00 €
ALBINONI 10| Milazzo Brut, Ragu di polpo, Filetti di acciuga, Peperoncini | 67,00 €
al tonno

MAHLER = 11 Champagne Demiere Ansiot, Damine meringa e nocciola 70,00 €

CHOPIN 12 Passito di Zibibbo, Salina Bianco, Etna rosso, Cioccolato  80,00€
Bonajuto, Pesto di pistacchio, Paté di peperoncino

MOZART 13| Champagne Pascal Lejeune, Cremant de Limoux, Metodo | 110,00 €
Classico Travaglino

BIZET 14 2019 Pouilly Fumeé Baron del L, 2019 Borgogna De Courcel | 245,00 £

VERDI 15 Scatola legno: 41000€
Brunello Biondi Santi 2015, San Leonardo 2015

Modalita ordine
Inviare mail a perbaccomilano@gmail.com indicando I nomi delle confezioni scelte e quantita
Il pagamento puo avvenire mezzo bonifico;bancario o mezzo carta di credito (PAYBYLINK)
Sarete contattati entro 24 oreidalla ricezione della mail

La consegna a Milano ha un costo di € 6,00; La spedizione ltalia (Isole escluse) ha un costo di € 10,00;
Per spedizioni,EU chiedere\preventivo

Enoteca perBacco di FranzolinAdriano - Via Pecchio, 4 - 20131 Milano - P1. 03501020279
Tel. 0274281110 - www.perbaccomilano.it - perbaccomilano@gmail.com - #perbaccomilano



